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Les lauréats 2025 des Trophées TPM
La Métropole Toulon Provence Méditerranée, en lien avec son agence de développe-
ment économique TVT Innovation, a lancé en 2022 les Trophées TPM, un événement 
destiné à récompenser les pépites du territoire devenu désormais incontournable. 
Mais aussi les personnalités dont l’engagement et les initiatives transforment le 
territoire.

La croissance et l’innovation  
économique vertueuse récompensées
Les Trophées TPM ont pour objectif de valoriser, faire rayonner, récompenser les 
structures qui comptent sur le territoire, en termes d’emploi, de croissance, d’at-
tractivité, d’innovation et de démarches vertueuses.

TPM, un écosystème dynamique  
et rayonnant
TPM représente le cœur économique du Var : plus de 50% des salariés et des cadres 
du département y travaillent.
Par cette cérémonie, la Métropole valorise le dynamisme de son territoire et ses 
acteurs les plus actifs en termes de :
	¿Stratégie de développement
	¿ Implication et coopération  
avec le tissu économique local
	¿Croissance
	¿Emploi
	¿ Innovation

	¿Attractivité
	¿ Démarches vertueuses : RSE, économie 
circulaire, stratégie développement 
durable
	¿Développement international

Pour la quatrième année consécutive, TPM et ses 12 
communes membres décernent les Trophées de la 
Métropole Toulon Provence Méditerranée 2025 qui 
célèbrent l’innovation, le talent et l’engagement. 
Ils mettent à l’honneur celles et ceux qui, par leur 
audace et leur vision, contribuent à l’excellence et 
au rayonnement de la métropole, tant à l’échelle 
nationale qu’internationale.

Ces Trophées incarnent la volonté commune de 
soutenir des initiatives durables, solidaires et nova-
trices. Que ce soit dans les domaines économiques, 
culturels, sportifs ou environnementaux, chaque 
lauréat est un ambassadeur de la dynamique 
positive qui fait la fierté du territoire de TPM.

Cette cérémonie est l’occasion de valoriser les 
acteurs locaux, dont l’énergie et la détermination 
nous rappellent que l’avenir se construit ensemble. 
Félicitations à tous les lauréats.
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Le prix

La présélection des lauréats a été effectuée par TVT Innovation, agence de déve-
loppement économique de la Métropole et ses différents partenaires. Cette présé-
lection a permis d’identifier l’ensemble des structures pouvant répondre aux 
attentes du jury en matière de stratégie de développement (circuit court, utilisation  
de ressources locales, innovation, originalité, relations avec le tissu économique  
extérieur au territoire de TPM…), en matière de recrutement (création d’emplois 
sur TPM notamment) et de rayonnement par un développement local, national ou 
international.

Le jury métropolitain - composé essentiellement d’élus métropolitains et de 
personnalités qualifiées de TPM, TVT et du Conseil de Développement TPM - a 
désigné les lauréats qui reçoivent, lors de cette cérémonie, un trophée conçu 
par Camondo Méditerranée, la prestigieuse école d’architecture d’intérieur et 
design, installée dans le quartier Chalucet à Toulon. Sous la direction artistique 
de l’École, les designers Emmanuelle ROULE et Julien BENAYOUN ont mis au point 
une pièce unique en fonte moulée et recyclée, le Trophée de la Métropole TPM qui 
reprend le visuel emblématique de TPM : l’étoile.
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Les lauréats 2025
Développement durable et économie circulaire

 NUMÉRISUD
LA SEYNE-SUR-MER

Numérique et Innovation

 KONTRON FRANCE
LA GARDE

Santé, e-santé, Silver économie et solidarité

 ALPHANOVA SANTÉ
LE PRADET

Agriculture et alimentation

 Gabrielle PRIOLIO
LA SEYNE-SUR-MER

Tourisme, événementiel,  
hôtellerie et restauration 

 ÎLE DES EMBIEZ
SIX-FOURS-LES-PLAGES

Industries culturelles et créatives

 Nicolas BARRAQUÉ
HYÈRES 

Défense, économie de la mer, industrie 

 D.O.M
LE PRADET

Commerce et artisanat

 MAISON JONQUIER
OLLIOULES

Responsabilité Sociétale des Entreprises - RSE

 AÉROPORT DE  
TOULON HYÈRES

Enseignement supérieur et recherche 

 INSTITUT UNIVERSITAIRE  
DE TECHNOLOGIE
LA GARDE

Sportif ou club sportif de l’année

 Célia CANCAN
TOULON

Association de l’année

 UNION DIACONALE DU VAR
MÉTROPOLE TPM

Jeunesse

 Poeiti TROUCHE
TOULON

Start-up de l’année 

 PRODEA DEPOLLUTING
SIX-FOURS-LES-PLAGES

Prix d’honneur TPM

 Miguel BONNEFOY
TOULON

Prix d’honneur TPM

 DEMD PRODUCTIONS
MÉTROPOLE TPM

Prix spécial TPM

 VINCI AUTOROUTES
MÉTROPOLE TPM

Prix spécial TPM

 CENTRE HOSPITALIER 
D’HYÈRES
Entrepreneur de l’année

 Laurent DOUCET 
PIZZERIA GAETANO
TOULON / HYÈRES
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Créée en décembre 2021 par François 
BONNY, professeur de sciences physiques 
au collège Jean l’Herminier de La Seyne-
sur-Mer, l’association Numérisud est 
née du constat que l’inégalité d’accès au 
numérique constitue un frein majeur à la 
réussite scolaire. 

Face à cette fracture numérique révélée 
notamment pendant la crise sanitaire, 
Numérisud s’est donnée pour mission de 
reconditionner des ordinateurs usagés 
pour les redistribuer aux élèves dans le 
besoin.

L’association s’inscrit ainsi pleinement 
dans une démarche d’économie circu-
laire et de développement durable. Elle 
récupère des équipements informatiques 
auprès d’établissements partenaires, les 
remet en état dans des ateliers péda-
gogiques implantés dans les collèges 
et lycées du territoire de la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée et de la 
région, puis les équipe de logiciels libres 
(Linux). Ces ateliers, au nombre de treize 
sur la Métropole TPM favorisent l’appren-
tissage, la solidarité inter-établissements 
et la réduction des déchets électroniques.

En mars 2024, le 1000ème ordinateur a 
été remis au collège La Marquisanne, 
marquant ainsi une étape symbolique 
dans l’engagement de l’association. À 
ce jour, plus de 1613 ordinateurs ont été 
distribués gratuitement aux collégiens 

et lycéens de la Métropole ainsi qu’à 
différentes structures associatives du 
territoire.

Lauréate du prix régional de l’économie 
circulaire en 2023, Numérisud poursuit 
son action en 2025 avec l’objectif ambi-
tieux de retraiter 700 PC et d’en redistri-
buer au moins 600.

Présente sur des événements majeurs 
comme le BettShow de Londres, l’asso-
ciation rayonne désormais au-delà de son 
territoire d’origine, tout en conservant 
une approche de proximité et de circuit 
court. Numérisud incarne ainsi une 
réponse concrète, locale et durable aux 
enjeux d’inclusion numérique et de tran-
sition écologique.

Développement durable et économie circulaire
NUMÉRISUD
LA SEYNE-SUR-MER
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François BONNY, Président

Chiffres clés
	¿CA : 35 millions €
	¿Salariés : 100

Implantée à La Garde, Kontron Modular 
Computers, filiale française du groupe 
allemand Kontron développe depuis 40 
ans des calculateurs embarqués robustes 
et hautement sécurisés destinés aux 
secteurs de la défense, de l’aérospatiale 
et du ferroviaire. Forte d’une maîtrise 
complète du cycle de vie produit : concep-
tion, intégration, maintenance et gestion 
d’obsolescence - Kontron se positionne 
comme un acteur clé des technologies 
critiques.

Membre du GICAT depuis 2023, Kontron 
renforce son ancrage dans l’écosystème 
terrestre et aéroterrestre français et sa 
contribution aux programmes critiques.

L’année 2025 marque une nouvelle étape 
dans sa dynamique d’innovation avec le 
lancement du projet DEDICACE et son 
Digital Computer Passport (DCP), déve-
loppé en partenariat avec KeeeX. Ce 
passeport numérique assure une traça-
bilité complète des calculateurs, depuis 
la signature en production jusqu’au 
contrôle d’intégrité en exploitation.	

Intégrant une approche security-by-de-
sign, il facilite le déploiement et l’exploi-
tation sûrs des systèmes embarqués, tout 
en répondant aux nouvelles réglementa-
tions européennes (CRA, NIS2, DPP).

Kontron poursuit également le dévelop-
pement de partenariats technologiques 
stratégiques, illustré par l’intégration 
du logiciel de situational awareness 
d’Eyeson sur ses calculateurs, renforçant 
ainsi les capacités de décision en temps 
réel dans les programmes de défense.

En combinant une R&D de pointe, une 
participation aux écosystèmes profes-
sionnels et un engagement dans les stan-
dards VPX, Kontron propose aux filières 
stratégiques des plateformes pérennes, 
interopérables et prêtes pour l’intelli-
gence artificielle et la communication 
sécurisée.

Bénéficiant de synergies internationales 
tout en conservant une forte réactivité 
locale, Kontron s’impose comme un 
partenaire de confiance, engagé dans 
l’innovation, la qualité et la cybersécurité 
pour les projets technologiques à haute 
valeur ajoutée.

©
 D

R

Numérique et innovation
KONTRON FRANCE
LA GARDE

Alain SPORS, CEO - Président
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Basée dans le Var depuis 2008 et au 
Pradet depuis 2020, ALPHANOVA Santé 
est un laboratoire français indépendant 
spécialisé depuis plus de dix ans dans la 
conception, la fabrication et la distribu-
tion de soins cosmétiques bio, naturels 
et écoresponsables vendus en France 
(Pharmacies, magasins Bio…) et dans 
plus de 15 pays dans le monde.

Fondée et dirigée par Damien SINEAU, 
l’entreprise s’est imposée comme un 
acteur engagé dans la santé dermocos-
métique, en développant des produits 
respectueux de la peau, de l’environne-
ment et des valeurs humaines en parti-
culier grâce à ses gammes de produits 

solaires, ses produits pour bébés et ses 
soins à base d’eau thermale de Provence. 

Les produits sont certifiés BIO par 
ECOCERT, labélisés COSMEBIO, et PETA 
(Végan) et n’utilisent jamais d’ingré-
dients controversés ni perturbateurs 
endocriniens.

Initialement sous traitée dans toute la 
France, la production a été rapatriée 
sur la Métropole TPM en 2020 grâce au 
soutien de la Région Sud et de la ville du 
Pradet. La création de ce nouveau site 
de production garantissant une grande 
flexibilité, une traçabilité exemplaire, un 
soutien actif à l’économie régionale et à 
l’emploi local.

Cette proximité industrielle permet à 
ALPHANOVA de privilégier les circuits 
courts, de réduire son empreinte carbone 
et de renforcer ses engagements en 
matière de développement durable.

L’entreprise participe également à des 
programmes de préservation de la biodi-
versité marine, comme le projet SOS 
Corail, mais aussi à des actions locales 
en soutenant le Hyères Kite Association 
et ses manifestations sportives.

ALPHANOVA Santé incarne ainsi une 
vision moderne et responsable de la 
cosmétique naturelle, au croisement de 
la santé, de l’innovation et de la solidarité.

Santé, e-santé, Silver économie et solidarité
ALPHANOVA SANTÉ
LE PRADET
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Damien SINEAU, Directeur Général

À 23 ans, Gabrielle PRIOLIO incarne la 
relève dynamique et engagée de l’agri-
culture française. Douzième génération 
d’une lignée d’agriculteurs présente 
depuis 1780, elle perpétue avec passion 
un héritage familial unique. Avec ses 
parents, elle travaille sur deux exploi-
tations maraîchères et bientôt aussi 
floricoles : l’une à Six-Fours-les-Plages, 
transmise de génération en génération 
depuis 1780 et l’autre à La Seyne-sur-Mer, 
dans la famille depuis 1950.

Née presque sur l’exploitation, Gabrielle 
y a été emmenée pour la première fois 
à seulement trois jours. À deux ans, elle 
était déjà sur le tracteur avec son père. 
Elle a grandi dans le respect des tradi-
tions et des gestes hérités de sa famille, 
avec un profond attachement à la nature 
et aux valeurs agricoles qui façonnent son 
identité.

Aujourd’hui, la famille PRIOLIO vend ses 
légumes en vente directe sur les exploita-
tions, du champ à l’assiette, ainsi qu’aux 
restaurants locaux. La future production 
de tulipes sera destinée aux marchés, en 
France et à l’international.

Le 14 décembre 2024, Gabrielle a été 
élue Miss France Agricole 2025, un titre 
honorifique qui récompense son enga-
gement et son exemplarité. Ce concours 
vise à promouvoir l’agriculture française, 
défendre les agriculteurs et porter leur 
voix. Gabrielle soutient toutes les filières 
agricoles et toutes les tailles d’exploita-
tion, dès lors qu’elles sont françaises.

Depuis son élection, elle est très engagée 
dans la vie de sa commune, auprès des 
agriculteurs et participe à de nombreux 
salons et foires, en France comme à 
l’étranger. Très active sur les réseaux 
sociaux, elle s’efforce de casser les 
clichés, de montrer la réalité du quotidien 
agricole et de faire découvrir ce qu’est la 
vie d’une agricultrice moderne.

Déterminée à reprendre, développer 
et transmettre l’exploitation familiale, 
Gabrielle porte haut les couleurs de 
l’agriculture varoise. Entre tradition et 
modernité, elle incarne une nouvelle 
génération d’agricultrices fières, compé-
tentes et tournées vers l’avenir.

Agriculture et alimentation
Gabrielle PRIOLIO
LA SEYNE-SUR-MER
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Tourisme, événementiel,  
hôtellerie et restauration
ÎLE DES EMBIEZ
SIX-FOURS-LES-PLAGES

L’Île des Embiez - Quoi de mieux qu’une 
île pour rêver ?
L’île des Embiez n’est pas simplement un 
lieu. C’est un espace singulier, où l’on vit 
pleinement, porté par la beauté des choses 
simples. Un ailleurs tout proche, qui invite 
à ralentir, à se reconnecter à la nature et à 
ceux qu’on aime. Un univers façonné par la 
vision de Paul Ricard, fidèle à son ambition : 
œuvrer pour le bonheur des hommes.
À seulement 12 minutes de bateau du 
continent, depuis l’embarcadère du Brusc 
à Six-Fours-les-Plages, l’île s’offre comme 
un petit monde à part  : un monde de 
liberté, de nature et de convivialité, ou l’on 
vient, le temps d’une journée, le temps des 
vacances ou le temps d’un séminaire d’en-
treprise se reconnecter à l’essentiel.
La nature sublime  : criques sauvages 
aux eaux cristallines, garrigue odorante, 
pinèdes où résonne le chant des cigales… 
Ici, la nature est omniprésente et préservée. 
Pas de voitures : on circule à pied ou à vélo. 
On flâne, on explore, on respire.
L’art de vivre du Sud : dégustation des vins 
de l’île en terrasse, partie de pétanque et 
apéro entre amis, déjeuner aux saveurs 
méditerranéennes face au port… Le Chef 
Nicolas BALLIN sublime les produits 
locaux avec une générosité très méditer-
ranéenne. À toute heure, une atmosphère 
simple et joyeuse invite au partage.
Les loisirs à volonté : activités nautiques 
(paddle, kayak, voile, plongée, wing-foil), 
balades à vélo, club de tennis, ateliers 
créatifs ou scientifiques en partenariat avec 

l’institut Océanographique Paul RICARD, 
Spa Cinq Mondes, le choix est vaste, on ne 
s’ennuie jamais.
En soirée, DJ sets au coucher du soleil, 
cinéma en plein air, concerts live, soirées 
plage rythment la saison.
L’esprit de famille  : ici les souvenirs se 
fabriquent en famille et se partagent de 
génération en génération  : balades en 
rosalie, soirées à contempler les étoiles, 
glaces ou crêpes partagées sur la plage… 
Les enfants vivent de grandes aventures : 
kids club des petits pirates, stages d’op-
timiste, rencontre avec notre apiculteur 
et ses abeilles, exploration en petit train, 
pendant que les plus grands se laissent 
porter par l’ambiance conviviale.
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Plongeur passionné, photographe reconnu, 
auteur engagé, éditeur et infographiste, 
Nicolas BARRAQUÉ est une figure incon-
tournable du monde sous-marin et de 
la création culturelle. À la croisée de 
l’image, de l’édition et de l’exploration, il 
développe depuis plus de deux décennies 
une approche artistique et scientifique de 
la mer.

Directeur de la publication du magazine 
« Plongez », il partage chaque trimestre 
les merveilles des fonds marins avec un 
lectorat fidèle. Il est également le fonda-
teur et ancien président de l’association 
Déclic Bleu Méditerranée, qui rassemble 
des photographes autour de la valorisa-
tion du patrimoine subaquatique.

En 2000, il crée Turtle Prod, une société 
d’édition devenue référence nationale 
dans la production de contenus liés au 
monde sous-marin. Avec une cinquantaine 

d’ouvrages à son actif, Turtle Prod publie 
des livres qui révèlent la richesse de la 
faune, de la flore et des récits marins. 
L’entreprise propose aussi des prestations 
audiovisuelles variées  : photographie, 
vidéo, drone, 360°, reportage, communi-
cation et montage d’expositions.

Nicolas BARRAQUÉ est également l’ini-
tiateur du festival Galathéa à Hyères, 
dédié à l’univers marin. Innovateur, il 
a mis au point une technique de prise 
de vue panoramique sous-marine, saluée 
par l’Académie Internationale des sciences 
et techniques sous-marines qui lui a 
décerné le prestigieux Trident d’Or.

Entouré d’une équipe de professionnels, 
il poursuit son engagement pour faire 
découvrir les mystères et la beauté du 
monde sous-marin, entre exigence tech-
nique, créativité et passion.

Fidèle à la tradition française et à l’his-
toire de la plongée, dont le berceau se 
trouve dans le département du Var, 
Nicolas BARRAQUÉ développe désor-
mais son activité à l’échelle internatio-
nale. Il vient de lancer un nouveau site 
internet, « scubadiving.news », dispo-
nible en plus de huit langues ainsi qu’un 
magazine numérique en allemand intitulé 
« Océans ». Sa version papier sera dispo-
nible à partir de janvier 2026.
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Industries culturelles et créatives
Nicolas BARRAQUÉ
HYÈRES

Marc de JOUFFROY, Directeur Général  
société Paul Ricard

Chiffres clés
	¿ 1 hôtel Hélios & Spa**** de  
61 chambres, 8 Suites Premium 
« Les Douanes », 1 mas provençal 
« Le Mas des Romarins », 137 
appartements et 4 restaurants, …
	¿ 750 anneaux au port Saint-Pierre 
des Embiez
	¿ 120 k passagers par an  
depuis le Brusc ou Sanary
	¿ 10 hectares de vignes bio et une 
production de 30 000 bouteilles 
par an
	¿ Jusqu'à 250 saisonniers  
embauchés chaque année
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Défense, économie de la mer,  
industrie
D.O.M
LE PRADET

La société DOM est un acteur industriel 
stratégique au cœur de la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée.

Fondée en 1993 à Lyon par Bernard DAUM, 
la société DOM s’est spécialisée dans la 
transmission de puissance, développant 
un savoir-faire reconnu dans la concep-
tion, la production et la distribution de 
composants mécaniques pour chaînes et 
courroies.

En 2002, Romain DAUM prend la direction 
de l’entreprise et impulse une dynamique 
de croissance qui positionne DOM comme 
un acteur majeur du secteur, aujourd’hui 
présent dans 27 pays.

En 2018, DOM s’installe dans de nouveaux 
locaux de 1 000 m² au Pradet, au sein de la 
Métropole Toulon Provence Méditerranée. 
Ce site moderne intègre un espace de 
stockage de plus de 8 000 références, un 
bureau d’études et un atelier d’usinage, 
permettant à l’entreprise de proposer des 
solutions sur mesure à ses clients indus-
triels, notamment dans les secteurs  : 
pharmaceutique, agro-alimentaire, construc-
tion, agriculture, machinerie, industrie 
forestière…

2024 est une année charnière pour l’entre-
prise. DOM, soutenue par la Région Sud, 
se lance dans un grand projet d’industrie 
du futur afin de moderniser les capa-
cités industrielles locales, digitaliser les 

processus, réduire l’empreinte carbone et 
réinternaliser des savoir-faire industriels, 
contribuant ainsi à la réindustrialisation 
du territoire. DOM investit massivement 
dans un nouvel atelier de production au 
Pradet et renforce son ancrage territo-
rial en entrant au capital de l’entreprise 
MECANOR à La Seyne-sur-Mer à hauteur 
de 40%.

L’entreprise entretient des relations 
étroites avec l’écosystème économique de 
la Métropole TPM, notamment à travers 
des partenariats qui valorisent les entre-
prises innovantes du territoire.

DOM incarne ainsi une PME à taille 
humaine, agile et engagée, qui conjugue 
excellence technique, responsabilité envi-
ronnementale et qui confirme son ancrage 
fort au sein de l’écosystème écono-
mique de la Métropole Toulon Provence 
Méditerranée.
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Chiffres clés
	¿CA : 5,4 millions €
	¿Salariés : 17

Romain DAUM, CEO

Fondée en 1885 au cœur du village 
d’Ollioules, la MAISON JONQUIER incarne 
depuis six générations l’excellence 
artisanale dans l’univers du nougat et 
de la confiserie.

Créée par la famille JONQUIER, confi-
seurs de tradition, l’entreprise a su 
préserver son savoir-faire tout en l’enri-
chissant au fil du temps. En 2013, Bruno 
ADET a relancé la Maison en l’ouvrant 
à l’année et en amenant peu à peu de 
nouveaux produits. Aujourd’hui l’entre-
prise familiale est dirigée par Benoît 
et Vincent ADET qui représentent la 6e 
génération de nougatiers.

L’entreprise perpétue une fabrication 
artisanale et traditionnelle dans ses 
ateliers historiques, où chaque geste 
est transmis avec exigence et fierté. Le 
nougat, spécialité emblématique, est 
décliné en 16 à 17 variétés, aux côtés de 
chocolats fins, biscuits, pâtes à tartiner et 
autres spécialités salées comme l’aïoli, 
les marinades ou les olivades.

Elle propose également des visites 
gratuites de son atelier, offrant au public 
une immersion gourmande dans l’art 
de la confiserie provençale. Ces visites 
sont ponctuées de démonstrations, de 
témoignages d’artisans passionnés et 
d’ateliers créatifs autour du nougat, du 
chocolat et des pâtes de fruits. Pour ceux 
qui le souhaitent des ateliers d’initiation 
à la fabrication du nougat, du chocolat ou 
de la pâte de fruits sont aussi possibles.

En 2025, la MAISON JONQUIER célèbre 
ses 140 ans d’existence, une longévité 
remarquable qui témoigne de son enra-
cinement local et de son positionnement 
haut de gamme.

À travers ses produits, ses ateliers et 
son engagement artisanal, la MAISON 
JONQUIER continue de faire rayonner le 
goût, la tradition et l’innovation au cœur 
de la Provence.

En 2025, la MAISON JONQUIER ouvre 
un nouvel établissement  : le salon de 
thé - épicerie « Au Cyrano » à Ollioules. 
L’occasion de faire redécouvrir ses 
produits au travers de recettes gour-
mandes mais aussi de mettre en avant 
des producteurs locaux.
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Chiffres clés
	¿CA 2024 : 407 000 €
	¿Salariés 2023 : 8

Commerce et artisanat
MAISON JONQUIER
OLLIOULES

Benoît et Vincent ADET
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Situé en plein cœur du Var, l’aéroport 
de Toulon Hyères est un maillon essen-
tiel de la connectivité du territoire de la 
Métropole Toulon Provence Méditerranée. 
Géré par VINCI Airports depuis 2015, 
il assure des liaisons régulières vers 
des destinations comme Paris, Brest, 
Lille, tout en accueillant des vols mili-
taires, d’affaires et de loisirs. Sa position 
géographique en fait un point d’entrée 
privilégié pour les touristes et les profes-
sionnels de la Métropole Toulon Provence 
Méditerranée.

L’aéroport se distingue par une poli-
tique RSE ambitieuse. Il est le premier 
aéroport français à atteindre zéro 
émission nette de CO₂ sur ses émissions 
directes, grâce à une réduction de plus 
de 90% entre 2018 et 2023.
Il agit également pour la décarbonation de 
la chaîne aérienne : mise à disposition de 
biocarburants durables (SAF), éco-mo-
dulation des redevances d’atterrissage, 

et fourniture d’électricité décarbonée 
aux aéronefs au sol. En 2023, ces efforts 
ont été récompensés par le niveau 5 de 
l’Airport Carbon Accreditation, la plus 
haute distinction mondiale en matière de 
décarbonation aéroportuaire. Il est le 1er 
aéroport français et parmi les 10 premiers 
au monde à obtenir cette certification 
ACA 5 en raison de son action résolue 
contre les émissions de CO2. Cela a été 
rendu possible grâce à l’installation de 
pompes à chaleur en remplacement des 
chaudières au fioul, à l’utilisation d’une 
flotte d’engins de piste composée à 70% 
de véhicules électriques, les 30% restants 
fonctionnant au biocarburant, ainsi qu’au 
recours à une électricité 100% d’origine 
renouvelable, complétée par une centrale 
photovoltaïque en autoconsommation.

Enfin, l’aéroport s’intègre pleinement 
dans la dynamique économique et touris-
tique territoriale de la Métropole Toulon 
Provence Méditerranée, facilitant l’accès 
aux îles d’Or, coordonnant ses horaires avec 
les transports métropolitains, et soute-
nant les grands événements régionaux.

Par son engagement environnemental et 
son rôle stratégique, l’aéroport de Toulon 
Hyères incarne une vision moderne et 
responsable du transport aérien.

Responsabilité Sociétale des Entreprises
AÉROPORT DE  
TOULON HYÈRES

Chiffres clés
	¿Passagers 2024 : 292 047
	¿Mouvements 2024 : 8 710
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Basma JARBOUAI, Directrice

Créé en 1968, l’Institut Universitaire 
de Technologie (IUT) de Toulon est 
l’une des composantes fondatrices de 
l’Université de Toulon. Depuis plus de 
55 ans, il accompagne la réussite des 
étudiants en proposant des formations 
adaptées aux besoins des entreprises 
des différents secteurs économiques.

Implanté sur trois campus à La Garde, 
Toulon et Draguignan, l’IUT accueille 
chaque année près de 2 300 étudiants. 
Il propose un encadrement de qualité 
assuré par 120 enseignants, 50 person-
nels administratifs et techniques et 
250 intervenants professionnels issus 
du monde de l’entreprise.

L’IUT propose 7 Bachelors Universitaires 
de Technologie (BUT) de niveau Bac+3 : 
Génie Biologique, Génie Électrique et 

Informatique Industrielle, Génie Indus-
triel et Maintenance, Génie Mécanique 
et Productique, Gestion des Entreprises 
et des Administrations, Techniques de 
Commercialisation, Métiers du Multi-
média et de l’Internet.

À cela s’ajoutent 8 Licences profes-
sionnelles dans des domaines porteurs 
tels que la banque-assurance, le déve-
loppement durable, l’industrie navale 
ou encore les systèmes automatisés…

Véritable passerelle vers l’insertion 
professionnelle, l’IUT entretient des 
relations étroites avec les entreprises 
locales, participe à des événements 
professionnels tels que le salon 2MF, 
et adapte en continu ses formations 
aux réalités du marché. L’IUT s’inscrit 
pleinement dans la dynamique écono-
mique de la Métropole Toulon Provence 
Méditerranée, qui a contribué à hauteur 
de 2,25 M€ à la rénovation du campus 
de La Garde dans le cadre du Contrat 
de Plan État-Région (CPER), pour un 
montant total de 19 millions d’euros.

L’IUT de Toulon incarne une forma-
tion universitaire professionnalisante, 
ancrée dans son territoire, tournée 
vers l’innovation et l’employabilité.

Enseignement supérieur et recherche
INSTITUT UNIVERSITAIRE  
DE TECHNOLOGIE
LA GARDE

©
 F

ab
ie

n 
Gr

ou
é

©
 D

R

Chiffres clés
	¿Formations : 7 BUT, 8 LP
	¿Étudiants : près de 2300

Marc RIPERT, Directeur
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Célia CANCAN, âgée de 19 ans, s’impose 
comme l’une des judokates françaises les 
plus prometteuses de sa génération dans 
la catégorie des plus de 78 kg. Formée 
au Judo 83 Toulon, son club de cœur, elle 
poursuit aujourd’hui son développement 
sportif au sein de l’INSEP à Paris, tout en 
restant profondément attachée à sa ville 
natale, Toulon.

Son ascension fulgurante a marqué 
l’année 2024. Championne d’Europe 
junior en septembre, elle a enchaîné avec 
une médaille d’argent aux championnats 
du monde juniors en octobre, avant de 
décrocher une troisième place au cham-
pionnat de France 1ère division Séniors en 
novembre. Ces performances témoignent 
de sa capacité à rivaliser avec les meil-
leures, même chez les seniors.

En février 2025, elle a franchi une nouvelle 
étape en participant au Paris Grand Slam, 
l’un des tournois les plus prestigieux du 
circuit mondial, dans la catégorie Sénior. 
Malgré son jeune âge, elle a su s’y illustrer 
avec maturité et détermination.

Actuellement, Célia est classée 1ère au 
niveau national et 2ème au classement 
mondial junior, affirmant ainsi son 
statut de leader dans sa catégorie. Statut 
qu’elle vient de confirmer en rempor-
tant les championnats d’Europe juniors 
de judo dans la catégorie des + 78 kg, 
le 6 septembre dernier à Bratislava en 
Slovaquie, conservant ainsi sa couronne 
européenne.

Son palmarès impressionnant, allié à son 
engagement et à sa rigueur, fait d’elle un 
véritable espoir pour les Jeux Olympiques 
d’été de Los Angeles de 2028.

Ambitieuse, travailleuse et déjà très expé-
rimentée, Célia CANCAN incarne l’avenir 
du judo français féminin. Son parcours 
inspire et suscite l’enthousiasme, tant 
chez les passionnés que chez les profes-
sionnels du sport.

Créée en 1983, l’Union Diaconale du 
Var (UDV) est née de la volonté de 
lutter contre la pauvreté et l’exclusion 
sociale sur le territoire varois. Elle 
devient officiellement UDV en 1991 et 
s’inscrit depuis dans une dynamique de 
solidarité active, en lien étroit avec les 
réalités sociales du département du 
Var et de la Métropole Toulon Provence 
Méditerranée.

Membre du réseau Caritas France, l’UDV 
fédère aujourd’hui 18 associations 
engagées dans des champs d’action 
complémentaires tels que l’hébergement, 
la santé, l’insertion, l’accompagnement 
des familles et le soutien aux personnes 
en grande précarité.

Avec un secrétariat général commun 
à l’ensemble des associations, l’UDV 
mutualise les compétences de ses 
232 salariés et plus de 800 bénévoles. 
Parmi ses associations emblématiques 
figurent Promo Soins, qui offre un accès 
aux soins aux plus démunis et Les Amis 
de Jéricho, qui gèrent un restaurant 
social, un vestiaire, des ateliers de réin-
sertion et des permanences sociales.

L’UDV est un acteur reconnu de l’éco-
nomie sociale et solidaire, profondément 
ancré dans le tissu local. Elle entretient 
des liens étroits avec la Métropole TPM, 
notamment à travers des projets d’in-
sertion, des actions de terrain dans les 
quartiers prioritaires et des partena-
riats institutionnels visant à renforcer la 
cohésion sociale.

En 2023, l’UDV a célébré ses 40 ans 
d’engagement, marquant quatre décen-
nies de lutte contre l’exclusion et de 
promotion de la dignité humaine. À cette 
occasion, elle a réaffirmé son ambition : 
être un catalyseur d’initiatives soli-
daires, au service des plus fragiles, 
dans un esprit de fraternité et d’innova-
tion sociale.

Association de l’année
UNION DIACONALE DU VAR
 MÉTROPOLE TPM

Sportif ou club sportif de l’année
Célia CANCAN
TOULON

Didier PIATON, Président
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Originaire de Polynésie française, Poeiti 
TROUCHE quitte son île natale pour pour-
suivre ses études à l’École Camondo 
Toulon guidée par le désir de retrouver 
un lien profond à la nature et à l’univers 
marin.

Son parcours, entre océan Pacifique et 
Méditerranée, façonne une vision singu-
lière de l’architecture intérieure, nourrie 
par une grande richesse culturelle, le 
métissage, et l’attachement aux notions 
de patrimoine et d’identité.

Sa pratique repose sur la contemplation, 
la quête de sens et une attention particu-
lière portée aux matières et aux textures. 

Elle conçoit des projets sensibles, 
poétiques, pensés pour transmettre 
une émotion, raconter une histoire et 
respecter l’environnement.

Fascinée par les couleurs naturelles, les 
jeux de lumière et l’équilibre des volumes, 
Poeiti TROUCHE privilégie des interven-
tions justes, mesurées et en harmonie 
avec les lieux.

Son travail s’inscrit dans une volonté 
de créer des espaces ancrés dans leur 
contexte, où chaque choix reflète une 
attention sincère à l’existant et à ceux qui 
l’habitent. Elle façonne des lieux vivants, 
durables et chargés de sens.

Parmi ses projets récents, le restaurant 
Tomo Tomo à Toulon illustre parfaite-
ment son approche. Situé rue de Gimelli, 
ce comptoir japonais s’inspire de l’am-
biance des izakaya (bistrots traditionnels 
japonais) et mêle tradition et modernité 
dans une atmosphère feutrée.

Un projet où la sobriété des interventions 
entre en résonance avec la richesse des 
atmosphères, et où l’identité d’un lieu 
devient une matière à révéler plutôt qu’à 
transformer.

Poeiti TROUCHE est sans aucun doute 
une des grandes architectes d’intérieur 
de demain.

Jeunesse
Poeiti TROUCHE
TOULON
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Créée en 2021 à Six-Fours-les-Plages, 
PRODEA Depolluting est une entreprise 
innovante spécialisée dans la dépollution 
de l’air. Elle combine les compétences de 
son équipe d’experts (matériaux, qualité 
de l’air, procédés, santé...) avec un solide 
réseau de partenaires académiques et 
industriels, pour développer des solutions 
de rupture au service de la transition 
écologique.

L’entreprise se distingue par l’usage 
d’un plasma non thermique disruptif, 
inédit sur le marché, capable de détruire 
efficacement une grande variété de 
polluants chimiques et microbiologiques. 
Son réacteur multi-zones, déjà protégé 
par trois brevets, assure une destruc-
tion progressive et ciblée des substances 
nocives, ouvrant la voie à une nouvelle 
génération de technologies de traitement 
de l’air.

Le premier marché de PRODEA concerne 
les émissions industrielles  : composés 
organiques volatils (COV), odeurs et 
effluents gazeux divers. Ses solutions 
présentent également un fort poten-
tiel dans le traitement de l’air intérieur 
(environnements industriels, tertiaires, 
espaces confinés).

Compacte et plug & play, la technologie 
PRODEA s’intègre facilement, seule ou 
en complément de systèmes existants.

Elle allie performance et sécurité, tout 
en assurant une réduction significative 
de l’empreinte carbone et des coûts par 
rapport aux procédés classiques.

En juin 2025, PRODEA Depolluting a été 
sélectionnée parmi les 40 start-up repré-
sentant la Région Sud et la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée au salon 
VivaTech à Paris. Une reconnaissance qui 
confirme son rôle de pionnier régional et 
son potentiel d’expansion à l’échelle natio-
nale et internationale. Fortement ancrée 
dans son territoire, PRODEA Depolluting 
collabore étroitement avec la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée et contribue 
activement à l’écosystème local de l’inno-
vation. Son ambition est claire : s’imposer 
comme une Best Available Technology 
(BAT) mondiale pour le traitement de 
l’air, au service de la santé publique, de la 
protection de l’environnement, mais aussi 
du tissu industriel. En effet, sa techno-
logie permet aux industriels de répondre 
plus facilement aux normes et contraintes 
environnementales, tout en améliorant 
leur compétitivité et leur productivité.
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Start-up de l’année
PRODEA
DEPOLLUTING
SIX-FOURS-LES-PLAGES

Béatrice DRAZENOVIC, CEO

Chiffres clés
	¿Salariés : 3
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Fondée il y a plus de dix ans, DEMD 
Productions est une société française 
de production audiovisuelle dirigée par 
Sébastien PAVARD. Basée à Paris, elle 
s’appuie sur une équipe de créateurs et de 
producteurs et produit chaque année près 
de 20 heures de fiction, ce qui la positionne 
parmi les leaders du secteur en France.

La société a développé sa notoriété grâce 
à des séries à héros récurrents qui ont 
marqué le paysage télévisuel français  : 
Joséphine Ange Gardien (107 épisodes sur 
TF1), Tandem (84 épisodes sur France 3), 
Caïn (68 épisodes sur France 2), La Faute 
à Rousseau (14 épisodes sur France 2), 
bientôt en diffusion sur F2, la coproduction 
internationale en 8 épisodes Le Comte de 
Monte-Cristo, et plus récemment, Tom et 
Lola (24 épisodes de 52 minutes).

Cette dernière série, Tom et Lola, a été 
entièrement tournée sur le territoire de 
la Métropole TPM, mettant en valeur les 
paysages et le cadre de vie local. La saison 
1 a connu un succès d’audience remar-
quable, avec plus de 60 millions de télés-
pectateurs et a généré des retombées 
économiques locales estimées à plus de 2 
millions d’euros. La série a également été 
diffusée en Belgique, en Italie, en Espagne, 
au Portugal, aux États-Unis et au Japon.

Tout en poursuivant ses collaborations 
avec les chaînes historiques, DEMD déve-
loppe aujourd’hui des projets pour les 
plateformes digitales et les coproductions 
internationales, mettant son savoir-faire 
au service d’un public toujours plus large.

À l’automne 2025, la saison 2 de Tom 
et Lola tournée sur le territoire de la 
Métropole Toulon Provence Méditerranée, 
sera diffusée sur les chaînes de France TV, 
avec le même succès sans doute.

Le travail autour de la saison 3 a déjà 
débuté pour le plus grand plaisir des 
téléspectateurs et des habitants de la 
Métropole.

Né à Paris le 22 décembre 1986, Miguel 
BONNEFOY est un écrivain franco- 
vénézuélien dont l’œuvre littéraire s’est 
imposée comme l’une des plus singu-
lières de sa génération. Fils d’une diplo-
mate vénézuélienne et d’un romancier 
chilien, il grandit entre le Venezuela et 
le Portugal, où il fréquente les lycées 
français. Cette double culture irrigue 
profondément son imaginaire et son 
écriture.

Avant de se consacrer pleinement à la 
littérature, il enseigne le français pour 
l’Alliance Française, puis devient pension-
naire à la Villa Médicis en 2018, au sein de 
l’Académie de France à Rome.

Il publie ses premières nouvelles dès 2009 
et son premier roman, Le Voyage d’Oc-
tavio (2015) est finaliste du prix Goncourt 
du premier roman. Suivent Sucre noir 
(2017), Héritage (2020, Prix des libraires) 
et L’Inventeur (2022), biographie romancée 
d’un pionnier de l’énergie solaire.

Mais c’est en 2024 que Miguel BONNEFOY 
connaît une consécration majeure avec Le 
Rêve du jaguar, un roman épique inspiré 
de la vie de son grand-père, chirurgien 
au Venezuela. Ce livre lui vaut, et c’est 
particulièrement exceptionnel, à la fois de 
recevoir le Grand Prix du roman de l’Aca-
démie Française mais également le Prix 
Femina, consacrant son talent d’écrivain 
et sa capacité à mêler mémoire familiale 
et histoire collective.

Installé à Toulon depuis près de trois 
ans, Miguel BONNEFOY, personnalité 
particulièrement attachante et bienveil-
lante, participe activement à la vie litté-
raire locale et nationale. Sa présence sur 
le territoire renforce les liens entre la 
Métropole TPM et les grandes voix de la 
littérature francophone contemporaine.
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Sébastien PAVARD,  
Directeur Général et Producteur

Chiffres clés
	¿Salariés : 64
	¿ + de 60 millions de téléspectateurs 
pour la série Tom et Lola

Prix d’honneur TPM
Miguel BONNEFOY
TOULON

Prix d’honneur TPM
DEMD PRODUCTIONS
MÉTROPOLE TPM
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Le Centre Hospitalier d’Hyères est un 
établissement de proximité qui assure, 
24h/24 et 7j/7, la prise en charge des 
besoins de santé de la population de l’est 
de la métropole.

En direction commune avec le Centre 
Hospitalier Intercommunal Toulon  - 
La Seyne-sur-Mer (C.H.I.T.S), le centre 
hospitalier d’Hyères s’inscrit dans un 
projet partagé élaboré à l’échelle des 
deux établissements, définissant une 
vision à horizon 2027 autour de trois axes 
majeurs  : la place centrale du patient, 
l’ancrage territorial, le travail en équipe.

Avec 11 pôles d’activité médicale, dont 
7 mutualisés avec le C.H.I.T.S, le Centre 
Hospitalier d’Hyères propose une offre de 
soins diversifiée en médecine, chirurgie, 
pédiatrie, gynécologie-obstétrique et 
gériatrie.

En février 2024, la Haute Autorité de 
Santé (HAS) a certifié l’établissement avec 
la mention « Qualité des soins confirmée », 
une distinction qui témoigne de l’engage-
ment des professionnels et de la qualité 
reconnue de la prise en charge proposée.

Membre du Groupement Hospitalier 
de Territoire du Var (GHT Var), qui 
rassemble 7 établissements publics 
de santé et un établissement militaire 
associé, le Centre Hospitalier d’Hyères 

collabore étroitement avec l’ensemble 
des hôpitaux publics du département. 
Ensemble, ils œuvrent à garantir une 
offre de soins de proximité adaptée aux 
besoins de la population, en concentrant 
leurs efforts sur les filières de santé 
prioritaires.

Au-delà de ses missions de soins, le 
Centre Hospitalier d’Hyères joue un rôle 
clé dans l’attractivité du territoire. Il 
participe à la cohésion sociale en garan-
tissant un accès équitable à la santé pour 
tous les habitants. Son ancrage local se 
traduit aussi par des partenariats avec la 
médecine de ville, les structures médi-
co-sociales, les associations de patients 
et les collectivités locales.

Enfin, la très grande réactivité de ses 
équipes lors de l’incendie de juin dernier 
aux Urgences ou lors de la reprise de l’ac-
tivité d’oncologie médicale sur le bassin 
hyérois démontre le professionnalisme et 
l’engagement de ses agents hospitaliers.

Au final, en lien étroit avec la Métropole 
TPM, l’hôpital contribue à la qualité de vie 
du territoire, en soutenant les politiques 
de santé publique, en favorisant l’innova-
tion médicale et en renforçant l’offre de 
soins de proximité. Il incarne ainsi une 
vision moderne de l’hôpital  : humaine, 
performante et résolument tournée vers 
l’avenir.

Lancé en 2021, l’élargissement de l’auto-
route A57 à Toulon, désormais achevé et 
mis en service en juin 2025, a permis de 
transformer un axe stratégique de trans-
port de la Métropole Toulon Provence 
Méditerranée en 2×3 voies.

Ce chantier mené par la direction d’opéra-
tions A57 de VINCI Autoroutes, répond à un 
enjeu majeur de mobilité pour la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée, l’objectif 
étant de fluidifier un axe très fréquenté, 
tout en renforçant la sécurité des usagers 
et la qualité de vie des riverains.

Sur 7 kilomètres, l’autoroute est donc 
élargie à 2x3 voies, avec la création d’une 
voie supplémentaire dans chaque sens, 
la démolition/reconstruction de plusieurs 
ouvrages d’art et le réaménagement des 
5 échangeurs entre autres. Ces travaux, 
réalisés en milieu urbain dense sous circu-
lation (110 000 véh/jr en moyenne), ont été 
menés avec une attention particulière 
portée à la sécurité et à la limitation des 
nuisances. Les bénéfices sont concrets 
avec la réduction des embouteillages, 
l’amélioration des temps de parcours, une 
meilleure lisibilité des itinéraires et une 
baisse des régulations à l’entrée du tunnel 
de Toulon. Le projet a également intégré 
une dimension multimodale innovante 
avec la création de deux arrêts de bus sur 
autoroute connectés à la gare de Sainte-
Musse, favorisant l’intermodalité.

Sur le plan sociétal, le chantier a permis 
l’insertion de publics éloignés de l’emploi 
et a respecté des engagements forts en 
matière de développement durable avec la 
transplantation de près de 200 palmiers et 
oliviers, de valorisation des matériaux, de 
réduction des nuisances sonores.

Ce projet illustre parfaitement l’enga-
gement de VINCI Autoroutes et de la 
Métropole Toulon Provence Méditerranée 
pour une mobilité plus fluide, inclusive 
et durable.

Prix spécial TPM
VINCI
AUTOROUTES
MÉTROPOLE TPM

Prix spécial TPM
CENTRE 
HOSPITALIER 
D’HYÈRES

Chiffres clés
	¿ 7 km élargis
	¿ 5 échangeurs totalement  
réaménagés
	¿ 8 km d’écrans acoustiques
	¿ 1 voie réservée aux transports 
en commun
	¿Plus de 2,1 millions d’heures  
de travail réalisées
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Salvador NUÑEZ, Directeur Opérationnel  
de l’élargissement A57
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Le groupe Gaetano est une véritable 
institution toulonnaise de la pizza, dont 
l’histoire familiale remonte à 1954, année 
où Gaetano et Rosalia INSALACO, origi-
naires de Sicile, ouvrent leur première 
pizzeria sur la place Sénes à Toulon.

À l’époque, c’est une véritable révolu-
tion culinaire dans la région. Le succès 
est immédiat et cette première pizzeria, 
devenue une adresse incontournable, a 
posé les bases d’une aventure familiale 
et culinaire qui perdure depuis plus de 
70 ans.

Aujourd’hui, le groupe est dirigé par 
Laurent DOUCET, petit-fils du fonda-
teur, qui fête cette année ses 50 ans en 
perpétuant l’esprit familial et populaire 

de l’entreprise. Avec l’aide de sa mère, sa 
sœur, sa femme, son neveu et des colla-
borateurs fidèles, il gère deux restau-
rants à Toulon et, depuis juin 2024, une 
nouvelle adresse emblématique, Gaetano 
Plage, installée sur le site historique du 
Robinson à l’Almanarre, à Hyères.
Cette dernière ouverture marque un 
tournant dans l’histoire du groupe, qui 
renoue avec l’âme conviviale et accessible 
de ce lieu mythique pour les Hyérois, dans 
un cadre d’exception et vient confirmer son 
ancrage territorial fort dans la Métropole 
Toulon Provence Méditerranée.
Toujours fidèle à ses racines italiennes, 
le groupe Gaetano se distingue par son 
accueil chaleureux, sa cuisine généreuse 
et ses recettes traditionnelles transmises 
de génération en génération qui incarnent 
son attachement aux valeurs familiales.

Entrepreneur de l’année
Laurent DOUCET  
PIZZERIA GAETANO
TOULON / HYÈRES

2024

Retrouvez les vidéos  
de tous les lauréats depuis 2022  

sur notre chaine Youtube 
 www.youtube.com/@metropoleTPM

Trophées TPM :  
que sont-ils 
devenus ?
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Chiffres clés
	¿ Salariés : 80 dans l’année et jusqu’à 
100 durant la saison estivale
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Laurent DOUCET





TOULON

∙

LA SEYNE-SUR-MER

∙
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SIX-FOURS-LES-PLAGES
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LA GARDE

∙

LA VALETTE-DU-VAR

∙

LA CRAU

∙

OLLIOULES

∙

LE PRADET
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CARQUEIRANNE
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SAINT-MANDRIER-SUR-MER
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LE REVEST-LES-EAUX

© Photos : Audrey DUFER, Christine LEDROIT-PERRIN, Alain TENDÉRO,  
Elite Drone, Métropole TPM et DR

Impression : Groupe Impremium - Dépôt légal à parution



 

 
 

Trophées TPM – Que sont-
ils devenus ? 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Depuis 2022, la Métropole organise les Trophées TPM. Une manière de 
soutenir celles et ceux qui, par leur audace et leur vision, font rayonner le 
territoire. Au fil des années, des pépites du territoire ont été découvertes, 
que sont devenus certains des lauréats 2024 ? 
 

  

Toulon, le 8 octobre 2025 



 

 

L’actu des lauréats des Trophées TPM 2024 
 

Lauréat Développement durable et économie circulaire 2024 - Brasserie LA CIG’ 
La Brasserie La CIG' a franchi en 2025, un cap décisif avec une progression de son chiffre 
d'affaires de 15 %, témoignant du dynamisme de son activité. Engagée dans une démarche 
responsable, elle a lancé un ambitieux projet d’installation de panneaux photovoltaïques sur 
l’ensemble de sa toiture, renforçant ainsi son ancrage dans la transition énergétique. Par 
ailleurs, la mise en place d’une charte RSE marque une volonté affirmée d’intégrer des valeurs 
durables au cœur de son fonctionnement. Enfin, l’ouverture au marché de la grande distribution 
ouvre de nouvelles perspectives de développement, élargissant son rayonnement bien au-delà 
de ses circuits habituels. 

 
Lauréat Numérique et innovation 2024 - PHOSPHORUS TECHNOLOGIES 

En 2025, Phosphorus Technologies entame une nouvelle phase de son développement avec 
l’établissement d’un partenariat stratégique en Belgique. Cette initiative marque une étape 
décisive dans l’expansion internationale de l’entreprise, illustrant sa volonté de renforcer sa 
présence en Europe et d’accélérer sa croissance sur des marchés à fort potentiel. 

 
Lauréat Santé, e-santé, Silver économie et solidarité 2024 - Association AVAPU 

Depuis la remise du Trophée Silver & Santé 2024, l’association AVAPU confirme son rôle de 
référence en oncologie et urologie à travers des projets innovants et ancrés dans le territoire. 
Son congrès annuel, désormais nommé RENCONTRES UROPACA, s’impose comme un 
événement national majeur, réunissant les 2 et 3 octobre derniers à Toulon un large panel 
d’experts médicaux. 
 
En parallèle, AVAPU renforce la formation des soignants, avec un focus sur les infirmières et la 
coordination ville–hôpital. Autre initiative phare, la Journée Sport & Prévention du Cancer, 
organisée le 20 septembre à Six-Fours, alliant défis sportifs, sensibilisation et collecte de fonds 
pour la recherche. L’événement a également intégré une dimension culturelle avec animations 
scientifiques, spectacle musical et une pièce de théâtre originale, favorisant le dialogue entre 
soignants, patients et citoyens. 

 
Lauréat Agriculture et alimentation 2024 - Etablissements GIOL 

Les établissements GIOL, producteurs d’huîtres à Tamaris (La Seyne-sur-Mer), ont reçu en 
janvier 2025 le Prix d’Excellence du Concours Général Agricole, décerné par le ministère de 
l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire. 
Cette distinction récompense trois années consécutives de médaille d’or (2022, 2023, 2024) et 
souligne l’exigence, le savoir-faire et la régularité de la famille Giol, engagée depuis plus de vingt 
ans dans l’élevage de coquillages. 
En 2025, l’entreprise familiale GIOL, dirigée par Jean-Christophe et Sandra Giol avec leurs 
enfants, poursuit ses projets tout en restant vigilante face aux défis climatiques et en maintenant 
un haut niveau d’exigence. Les coquillages GIOL sont également reconnus « Artisans de qualité 
» par le Collège Culinaire de France et ont reçu plusieurs distinctions nationales et locales, 
confirmant leur place parmi les références de l’ostréiculture française. 
 
 

  



 

 

Lauréat Industrie culturelles et créatives 2024 - Alexandre PERON / TLN GROUP 
Toulon va accueillir sa première gaming house en plein centre-ville, une première en France. 
Porté par TLN Group et son cofondateur Alexandre PERON, lauréat des trophées TPM 2024, ce 
projet ambitieux investit l’ancien couvent dominicain, bâtiment historique du XIIIe siècle, pour le 
transformer en espace dédié au jeu vidéo et à l’e-sport. 
Sur plus de 400 m², le lieu proposera un e-sport-bar futuriste, des postes de jeu accessibles à 
tous, et des espaces d’entraînement pour une équipe professionnelle, les TLN Pirates. L’objectif 
est de faire rayonner Toulon dans l’univers du gaming, en offrant un lieu ouvert, moderne et 
attractif, au cœur de la ville. 
Grâce à un investissement de 1,5 million d’euros et au soutien de la Ville, ce projet réalisé en 
concertation avec les architectes des Bâtiments de France, incarne une nouvelle dynamique pour 
le centre-ville de Toulon, alliant patrimoine et innovation. 
 

Lauréat Entrepreneur de l’année 2024 - LA BOÎTE IMMO 
Depuis l’obtention du prix de l’entrepreneur de l’année 2024, La Boite Immo poursuit son 
développement avec des projets structurants. Parmi eux, la création d’un nouvel immeuble 
destiné à l’agrandissement du siège social. Ce chantier, prévu pour 2026, incarne une étape 
stratégique dans l’évolution de l’entreprise. 
L’innovation technologique reste également au cœur de ses priorités. L’intelligence artificielle a 
été intégrée aux applications proposées, permettant aux clients de bénéficier de fonctionnalités 
avancées. En parallèle, une transformation interne est engagée. Ainsi, les processus sont 
repensés dans leur globalité et les collaborateurs sont accompagnés par des formations ciblées 
afin de favoriser l’adoption de ces nouveaux outils. 
Ces initiatives traduisent l’engagement continu de La Boite Immo en faveur de la performance, 
de l’agilité et de l’excellence opérationnelle. 
 

Lauréat Enseignement supérieur et recherche 2024 - KEDGE Business School 
En 2025, KEDGE Business School Toulon confirme son rôle moteur dans l’innovation 
pédagogique, l’engagement sociétal et le rayonnement territorial. Lauréat des Trophées TPM 
2024, l’établissement poursuit sur sa lancée avec des actions concrètes et inspirantes. 
Dans le cadre des partenariats, le renouvellement du partenariat avec l’ISEN permet aux élèves-
ingénieurs d’obtenir un double diplôme ISEN-MSc Ingénieur d’Affaires, tandis que les étudiants 
de KEDGE acquièrent des compétences en Data Science certifiées. 
Côté formation, les programmes s’enrichissent avec de nouvelles spécialisations en 
développement commercial BtoB et en business international, accessibles dès le Bachelor et le 
Master. 
Sur le plan de la responsabilité sociétale, les étudiants s’engagent dans des actions solidaires 
avec des maraudes hivernales, nettoyages mensuels des plages du Mourillon, Noël pour enfants 
orphelins, et rencontres intergénérationnelles. En matière de bien-être étudiant, les dispositifs 
WELLNESS, ACCES et ALERT sont renforcés pour favoriser un environnement inclusif et 
bienveillant. 
 
 

  



 

 

Lauréat Responsabilité Sociétal des Entreprises 2024 - FORTIL 
La société FORTIL confirme son engagement en faveur du développement durable et de l’impact 
social positif. L’entreprise seynoise, forte de 2 206 collaborateurs dans 13 pays, annonce une 
évolution majeure de son modèle d’association. Désormais, les salariés pourront devenir 
associés dès leur recrutement, sans attendre trois ans d’ancienneté comme auparavant. Cette 
décision, dévoilée lors d’un événement au Louvre réunissant un millier de collaborateurs et 500 
clients, fait suite à une vaste enquête interne menée sur deux ans. 
Ainsi FORTIL, place l’épanouissement et l’engagement collectif au cœur de sa performance et 
de son modèle régénératif. Selon Olivier Remini, président-fondateur, « l’épanouissement des 
collaborateurs, favorisé par l’association au capital, est la clé de la performance durable ». 
 
 

Lauréat Association de l’année 2024 - Club de gymnastique artistique Six-Fournais 
Le club, fort de plus de 700 licenciés, a connu une année exceptionnelle en trampoline. Ellea 
Peyras, 12 ans, est devenue championne de France et a remporté les Masters, se qualifiant pour 
les championnats du monde en Espagne. Sa sœur Mila a décroché la 3e place dans la catégorie 
mixte élite des 10 ans. Les équipes du club se sont qualifiées au championnat de France en 
gymnastique artistique et acrobatique et un grand gala a été organisé pour célébrer ces succès 
et mettre en lumière les talents locaux. Ces résultats illustrent le dynamisme et le haut niveau 
du club. 
  
 
  


